PORZIONATRICE ROTATIVA X
FORMAGGI COMPLETA DI CELLA DI
CARICO

[1 costruzione in acciaio inox

[ funzionamento elettromeccanico e
pneumatico

[] tensione elettrica: 220 V

) impianto pneumatico: 6 bar.

1 dimensioni totali d'ingombro:
900x900x1900 mm

[ altezza piano di lavoro: 1000 mm

[ base carrellata x agevolare gli
spostamenti

[ modalita di funzionamento: con questa
macchina e possibile realizzare porzioni a
peso fisso, con/senza scarto. L'operatore
pesa la forma sulla cella di carico e poi la
sposta sul piatto girevole della macchina.
Digita sul display della macchina il peso
desiderato di ciascuna porzione, mentre in
automatico la macchina provvede a
calcolare la ripartizione. Se si sceglie il
programma “con scarto”, verranno
realizzate delle fette identiche a peso fisso
+ 1 fetta di scarto finale; se si sceglie il
programma “senza scarto”, la forma verra
ripartita interamente in fette identiche con
una tolleranza di +/- 3 %. E’ inoltre
possibile escludere la cella di carico, ed
impostare sul visualizzatore il numero di
porzioni da eseguire. La macchina
consente il taglio di porzioni anche in
numero dispari, fino ad un massimo di 99.
Il taglio e effettuato con una lama in
acciaio inox teflonata. Viene eseguito un
taglio alla volta, poiche

la lama ha una lunghezza pari al raggio
della forma, mentre la forma intera gira su
se stessa tenuta da un pressino superiore
durante ogni taglio. La macchina e
costruita nel pieno

rispetto di tutte le norme di sicurezza. La
postazione di taglio e protetta da due
barriere con fotocellule che provvedono ad
arrestare la lama di taglio qualora un

qualsiasi oggetto dovesse passarvi davanti.

[ La macchina riporta la marcatura CE ed
e corredata da manuale d’istruzioni in
lingua italiana

[1 Set 2 campane di centratura

Bpamammaaca MalnimHa aJjisa HOpHI/IOHHOﬁ
HapE3KU CbIpa B KOMILJICKTE C
NMOIPY304HOM CETKOMH.

[] BbINOJNTHEHA M3 HEPXXaBEIOLLEN cTanm

[ aneKTpoMexaHU4Yeckun n
NMHEBMATUYECKUA MPUHLIAN
dYHKUMOHNPOBaAHNA

[] aneKkTpuyeckoe HanpsxeHue: 220 V

[ NnHEBMaTU4eCKas yCTaHoBKa: 6 6ap.

[1 Obwme rabapuTHble pa3Mmepsl:
900x900x1900 MM

[ BbICOTa paboyero crtona: 1000 MM

[] nepeABWXHAsA OCHOBA,
cnocobcTByoLas NepeMELLEHMIO

[J IPUHLMN AENCTBMS: NPW NOMOLLM 3TOW
MaLLMHbI MOXHO pa3pe3aTb Cbip Ha
nopummn ¢ pmMKcMpoBaHHbIM BecoM ¢/6e3
octaTkoB. OnepaTop B3BELUMBAET FOSIOBKY
Cblpa Ha NOrpy304HON CETKE, a 3aTEM
nepeMeLlaeT ee Ha BpallaloWwnNCcs ANCK
MawmnHbl. OH HabupaeT Ha aucnnee
MaLLUMHblI HEOBXOAMMBIN BEC KaXA0M
nopumun, B TO BPEMS KaK MaluMHa B
ABTOMaTUYECKOM peXxunume nponssoauT
pacyeT pasaeneHusa Ha nopumun. Ecnm
BblbpaHa nporpaMma « C OCTaTKOM», CbIp
byaeT Hape3aTbCs Ha paBHble NOPLUUK C
(pMKCMpOBaHHLIM BecoM + 1
«OCTaTOYHbIV» TOMTUK; €C/N BbibpaHa
nporpamMma «6e3 octaTka», rosioBka byaer
MOSTHOCTbIO pasfesieHa Ha paBHble 40NN C
[0MyCKaeMbIM OTKIOHEHUEM +/- 3 %.
KpoMe Toro, MoOXHO MUCKTOUUTb U3 paboTbl
NOrpy304HYIO CETKY W YCTAHOBUTb Ha
Avcnnee HeobxoauMoe KOM4ecTBo
nopuuii. MallMHa MOXET pe3aTb Ha
HEYETHOE KOIMYECTBO MOPLUA, MAaKCUMYM
A0 99 nopumii. Hapeska npovn3soanTCs
HOXXOM M3 HEPXXABEOLLEN CTanu C
Te(dIOHOBbLIM MOKPbITUEM. 3a OAMH pa3
[leNnaeTcs OAMH pa3pes, TaK Kak AJ/InHa
HOXKa paBHa A/MHe pagaunyca rosoBKu
Cblpa, B TO BpeMs, KakK BCS rosioBka
BpaLLaeTcs BOKPYr cO6CTBEHHOW OCH,
yaepxvBaemasi BEpXHUM NpeccoM BO
BpeMs Ka)xaoro paspesa. MawuHa
CKOHCTpYMpOBaHa B COOTBETCTBUM C
HOopMaMKn 6e30MacHOCTU. 30Ha Hape3aHus
3awmuieHa aAsyms 6apbepamm C
doTo3anemMeHTamMm, obecneunsaownUMm




) Altezza massima prodotto: 180 mm. 6110KMpOBaHMe pexyLuero ne3sus B
) Diametro massimo prodotto: 450 mm. Cny4yae nonagaHusa B 3TY 30HY KaKOro-

() Capacita produttiva: 50 tagli/minuto nmbo obbekTa.
[ consegna: 30 gg. dalla data ricevimento | [J MawuHa nmeet mapkmpoky CE u
conferma d’ordine conpoBoOXAaaeTcs nocobmem no

3KCM/lyaTauMmn Ha UTaNbsSIHCKOM Si3bIKE.
[ KoMMnekT 13 ABYX LEHTPUPYHOLLNX

KOnnakoBs

[ MakcuMmanbHas BbicoTa npogykta: 180
MM.

[] MakcuManbHbIN AnamMeTp npoaykTa: 450
MM.

[ NMponssoanTenbHOCTb: 50 paspes./MuH.
[J noctaBka: 30 gHeN OT AaTbl NOyYeEHNs
NOATBEPXXAEHMSA 3aKa3a.




PORZIONATRICE PNEUMATICA
[Jcostruzione in acciaio inox
Ofunzionamento pneumatico (impianto
pneumatico: 6 bar)

Opossibilita di smontaggio delle singole
parti per effettuare le operazioni di
sanificazione

[base carrellata x agevolare gli
spostamenti

Cldimensioni d'ingombro: 800x700x1600
mm

Daltezza piano di lavoro : 1000 mm
[peso netto: 170 kg

Ustampo completo con fili (base inferiore
+ portalame superiore) per taglio 8
porzioni

Oportafili superiore x taglio 4 porzioni (si
utilizza la base inferiore dello stampo a 8)
Oportafili superiore x taglio 2 porzioni (si
utilizza la base inferiore dello stampo a 8)
Dpossibilita di utilizzare differenti stampi:

IMHEBAMATHUYECKASI MAILIMHA
JIJIS TOPIIMOHHOM HAPE3KH
CbIPA

[JNOAHOCTbLIO BbIMOSIHEHA U3
HepykaBetoLen ctanm
[JMHEBMATMYECKUIA NPUHLMN
(yHKUMOHMPOBaHWS (MHEBMaTHUYecKas
yCcTaHoBKa: 6 6ap)

[] oTAEeNbHbIE CbEMHbIE AeTanw,
obecneunBatome 6ecnpenaTCTBEHHYHO
Ae3MHMEKLMIO MaLLNHBbI

[INOABMXXHOE OCHOBAHME,
crnocobCTBytOLLIEE NEPEMELLEHMIO
[rabapuTHble pa3mepbl: 800x700x1600
MM

[IBblCOTa paboyero ctona: 1000 MM
[1Bec HeTTO: 170 Kkr

[Inpecc- doopmMa C NPOBOSTOKOWN(HMKHEE
OCHOBaHWe + BepxHee Hecyllee
YCTPOWCTBO ANS Ne3Bus) s paspe3anns
Ha 8 nopuun




circolari, quadrati, rettangolari, con lame o
fili

[Jmodalita di funzionamento: l'operatore
posiziona la forma sulla base inferiore
dello stampo.

Tenendo premuti contemporaneamente i
due pulsanti di discesa, lo stampo
superiore scende,

realizzando le porzioni desiderate. Dopo
aver scaricato le porzioni, l'operatore
preme il tasto di risalita, riportando lo
stampo superiore nella posizione iniziale,
pronto per un nuovo taglio.

La macchina e costruita nel pieno
rispetto delle normative vigenti in materia
di sicurezza ed igiene, ed e corredato da
manuale d'istruzioni in lingua italiana

[ BepxHee HecylLlee YCTPONCTBO C
NPOBOJSIOKON ANA pa3pe3aHus Ha 4 nopumn
(Mcnonb3yeTcs HUXHee OCHOBaHMe npecc-
dopMbl Ha 8 nopuun)

] BepxHee Hecylee YCTPONCTBO C
NPOBOSIOKON NSt pa3pe3aHns Ha 2 nopLmm
(ucnonb3yeTcsa HMXKHEE OCHOBaHWE Npecc-
dopmbl Ha 8 nopuwin)

[] BO3BMOXHOCTb UCMOSb30BaHUSA
pasnU4YHbIX QOPM: KPYrnblX, KBagpaTHbIX,
NPSAMOYrOSbHbIX, C NIE3BUAMU UK
NPOBOSIOKOMN.

[Jcnocob aencreus: onepaTop
yCTaHaBMMBAET rofioBKY Ha HWXHee
OCHoBaHwe opMbl. [1py 0OAHOBPEMEHHOM
HaXXaTUN Ha ABE KHOMKM OMyCKaHUs
(opMbI, BepxHss hopMa onyckaeTcs,
Hape3as Cblp Ha HeobxoAMMOe KONYEeCTBO
nopumn. Bbirpy3nB pa3pesaHHyto
rOMOBKY, OMNepaTop HaXXMMAET Ha KHOMKY
noabema , yctaHaBnnBasi BEPXHIO popMy
B MCXOAHOE MOJSIOXEHME ANs ouepeaHon
onepawuuu Hape3aHus

[ MaWwwnHa CKOHCTpyMpoBaHa B NOSIHOM
COOTBETCTBUM C CYLLECTBYIOLMMMU
CaHWUTapHbIMW HOpMaMK 6e30MacHOCTU U
conpoBOXAaeTcsa nocobmem no
3KCM/lyaTaumm Ha UTanbsSHCKOM Si3bIKe.




PER TAGLIO FILONI IN PORZIONI A
PESO FISSO

L'impianto, costruito interamente in acciaio
inox e polizene testato al contatto con
prodotti alimentari, consente di realizzare
porzioni a peso fisso con una tolleranza di
+/- 3%, a partire dai filoni
precedentemente tagliati.
Caratteristiche tecniche:

Cdimensioni: 1900x1800x h.2000 mm.
[base fissa montata su piedini in acciaio
inox con base vulcanizzata

[tensione elettrica: 380V trifase + N
Oimpianto pneumatico: 6 bar.

[Toouch screen a colori da 5”

[JPLC di controllo PANASONIC

[JSgancio rapido dei nastri x operazioni di
pulizia e sanificazione

ULa macchina e costruita nel pieno
rispetto delle normative vigenti in materia
di igiene e sicurezza, riporta la marcatura
CE ed e corredata da manuale d'istruzioni
in lingua italiana.

'Modalita di funzionamento: i filoni
arrivano direttamente dall'impianto

POZIONATRICE A GHIGLIOTTINA

4 bl

2 Tl

e 2 SRR e SR
MAIINHA T'NVIBOTUHHOI'O TUITA
JJISI IOPOHUOHHOI'O HAPE3AHUA
BJIOKOB CBIPA C
OUKCUPOBAHHBIM BECOM
MammnHa T0IHOCTEIO BBIIIOJIHEHA U3
Hep)KaBCIOHICfI CTaJIu U IIOJINDTUJICHA
BBICOKOM INIOTHOCTHU, TCCTUPOBAHHOI'O HAa
KOHTAKT C IMMIICBLIMHA IIPOAYKTAMU,
IMMO3BOJIACT HAPE3aTh HA IMOPIHU C
(1)I/IKCI/IpOBaHHBIM BCCOM IIpH JOITYCKACMOM
otkionenuu +/- 3% npeasapuTenbHO
Hape3aHHble CblpHble 610KMW.
Texnuueckue xapaKTepncTuKu:
[Jpa3Mepbl: 1900x1800x h.2000 MM.
[lcTaHWHa, 3ahKCMpOBaHHAs Ha Horax u3
Hep)kaBetoLLel cTanu Ha
BYJIKAHU3NPOBAHHOM OCHOBaHUU
[laneKkTpuyeckoe HanpsxeHue: 380V
TpexdasHoe + N

[JNHeBMaTU4ecKkas yctaHoBka: 6 6ap.
[ILlBeTHas ceHcopHas naHenb 5”

[ MJIK PANASONIC

[1CbeMHblE TPaHCMOPTEPHbIE NEHTDI,
obecneunBatoLme 6ecnpensTCTBEHHYHO
MOWIKY N Ae3UHEeKLNIo

[ MaLumHa CKOHCTpyMpoBaHa B NOJSIHOM

-




precedente. L'operatore seleziona sul
touch screen elettronico il programma di
taglio (eliminazione testa e coda, peso
delle porzioni, taglio a passo). Ciascun
filone viene quindi misurato, pesato e
tagliato con una lama a ghigliottina. Ogni
fetta viene pesata su di una cella di carico
elettronica posta in linea, in maniera da
regolare e quindi ottimizzare i tagli
successivi. E’ possibile, inoltre, lavorare “a
passo”: impostare cioe sul display della
macchina, non il peso desiderato di
ciascuna porzione, bensi lo spessore della
fetta.

D1l taglio e effettuato con una lama in
acciaino inox teflonata.

[Capacita produttiva: con peso fisso 50
tagli/minuto; con peso variabile 120
tagli/minuto

[1Consegna: 60 gg. dalla data ricevimento
conferma d’ordine

COOTBETCTBUM CYLLIECTBYHOLLNM
caHUTapHbIM Hopmam 6e3onacHoCTH,
nmeet mapkuposky CE u
conpoBoXaaeTcs nocobmem no
3KCnyaTaumm Ha UTaNbSHCKOM Si3bIKe.

[ NpuHunn aeiictamns @ CblpHble 610KN
NOAAKTCS HaNpsAMYo OT MNpeablayLlen
MaLunHbl. OnepaTop BblbMpaeT Ha
311EKTPOHHON CEHCOPHOM NaHenu
nporpamMMy HapesaHus (yaaneHus
«ronoBbI» N «XBOCTa» (Hayana u KoHua
6n0Ka)), BeC nopumm, «nowaroBoe»
Hape3aHue) . TaknuMm 06pa3oM, KaXkabll
610K 3aMepsieTCsl, B3BELLMBAETCA U
pa3pe3aeTcs fIe3BUEM MMIbOTUHHOIO TUMa.
Kaxxgas nons B3BeLLMBAETCS Ha
3NEKTPOHHOWN MOrpy304HON CETKE,
YCTaQHOB/IEHHOWN Ha JIMHWUW, C
BO3MOXHOCTbIO PEryMpoBaHns 1, Takum
o6pa3oM, onTMMU3aLmMmM NOCNeayLWnX
ornepauuin paspesaHuns. Bo3aMOXHO Takxe
paboTaTb «MNOLWaroBo» : TO eCTb
YCTaHOBWUTb Ha AMCM/Iee MalnHbl He
)KEenaeMbI BEC KaXkaoKn nopumu, a
TOMNLMHY NOPLMMN.

[ Paspe3aHue npon3BoaUTCS NE3BUEM U3
Hep)XaBelLlen ctanu ¢ TepsIOHOBbIM
MOKPbITUEM.

[1Mpon3BOAUTENBHOCTD: C
dvmkcnposaHHbIM BecoM 50 paspes./MuH.;
C BapbupyeMbiM BecoM 120 pa3pes./MuH.
[JMocTaBka: 60 AHEN OT AaTbl NONyYEHUs
NnoATBEPXAEHMS 3aKa3a.




